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7/6（金）より“本格的な味わい”をテーマに、 

が共同開発 と 

「おにぎり」と「カレー」を新発売 
～食のｴﾝﾀｰﾃｲﾒﾝﾄ雑誌『dancyu』創刊 200号記念企画、期間限定発売～ 
                 

株式会社セブン-イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長 最高執行責任者  

＜COO＞山口 俊郎）とプレジデント社（本社：東京都千代田区、代表取締役社長 藤原 昭広）は、
2007年 7月 6日(金)より、本物の素材や製法を特に大切にし共同開発した商品、「おにぎり」と「カレー」を
発売いたします。これらの商品は、プレジデント社が発行する食のエンターテイメント雑誌『dancyu』の創刊
200 号を記念し 企画いたしました。食の安心・安全や素材本来の持つおいしさにこだわって商品開発を 
行う『セブン-イレブン』と、食の持つ魅力を追求する『dancyu』がコラボレートし、今までにない上質でおいしい
商品に仕上げました。 

 

 両社はこれからも、暮らしの基盤となる食の安心・安全や確かなおいしさを探求し、食を通じてお客様へ 

活の愉しさ・豊かさを提案してまいります。 生
 

記 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

インドカレーの王様「チキンカレー」は、南イン

ドのシンプルな旨さを究め、食べる直前にも 

インド産黒胡椒入りのスパイスをふる 

おにぎりの原点として「おいしさ」を求め、 

米を厳選し、米に合う具や海苔を取り揃え。

自分で塩をふって海苔を巻く 

「大人のにぎり飯 紅鮭・紀州梅・おかか」 

550円（税込） 
 

「南インド式粗挽き黒胡椒 

チキンカリー」  550円（税込） 
 

 

 



 

◇ 商品開発のポイント 

 ① 大人のにぎり飯  紅鮭・紀州梅・おかか 

 竹皮でくるんだおにぎり 3個入り      
 厳選された食材を使用したおにぎりを、 
お客様ご自身で添付されている「塩」をふっていただき、 

さらに海苔を巻いて召し上がっていただく「手作り感」と 

「楽しみ感」を同時に味わっていただく商品 

 具材の良さを丁寧に記入した「お品書き」を内封 
 

 

具 材 こだわりポイント 

 米 日本穀物検定協会の食味ランキングで「特 A」にランクされる会津産コシヒカリを使用 
 塩 沖縄県糸満市の沖合いから取水した海水だけで作る塩「沖縄海水塩」を使用 

海 苔 有明産初摘み海苔を使用。味・風味・焼色共に三拍子揃った、普通等級より良い海苔

（贈答品向け）。柔らかく、歯切れ、口どけが良好 

漬 物 宮崎産の干し大根を使用した、たまり漬を添付。寒風に 4 週間干し上げた、たまり干しを
使用し、再仕込み醤油に浸漬 

紅 鮭 世界一長い川（ｱﾗｽｶ・ｶｯﾊﾟﾘﾊﾞｰ）を遡上する鮭を使用。鮭は大洋で栄養を蓄える、

よって脂のりも非常に良く、高級鮭の代表格 

梅 干 塩だけで漬け込み、天日干しした梅を、約 2 年熟成させた紀州梅。キズや破れがなく、
果肉が多く柔らかい梅のみを使用 

おかか 約半年の時間をかけて熟成させた 4番カビの枯節を使用（本枯節）。 
自然に上昇する煙を節に当て、ゆっくり燻すのが特徴（枕崎産） 

 

 ② 南インド式粗挽き黒胡椒チキンカリー  

 厳選された 12種類のスパイスを配合     
①黒胡椒   ②シナモン   ③コリアンダー 

④クローブ   ⑤クミンシード ⑥カルダモン 

⑦ターメリック ⑧ローリエ   ⑨赤唐辛子 

⑩マスタードシード ⑪オールスパイス  

⑫ナツメッグ 

 南インド産の粗挽き黒胡椒を使用し爽快感の 
ある辛味 

 容器は 2段重ね構造。 
 レンジアップするとご飯が蒸らされるように温まる為、炊きたてに近い状態を再現 
 粗挽き黒胡椒が主体のスパイスの小袋を添付。食べる直前にふりかける 

 

 

◇ 発売日  2007年 7月 6日（金）より  セブン-イレブン全店 11,747店（6月末現在） 
 



 

◇ 食のｴﾝﾀｰﾃｲﾒﾝﾄ雑誌『dancyu』創刊 200号記念企画について 
株式会社プレジデント社は、7月6日（金）に創刊 200号の『dancyu』8月号を発行いたします。 
身近な食の情報満載の『dancyu』（ダンチュウ）は、1990 年創刊以来、食の愉しさと、おいしい料理と  
素材の魅力を追求し続けてきました。今号は記念大特集号として「創刊 200号、1万軒の結論。ニッポ
ンの名店」-日本一うまい店集めました-と題し、これまで取材し誌面で紹介してきた 1 万店余の中から、
選りすぐりの名店を紹介します。約 100 ページを使った渾身の特集は、永久保存版と言っても過言ではあり
ません。 

<『dancyu』 8月号 の主な特集内容>    

     

<雑誌概要> 

月刊誌：毎月 6日発売 

価格：860円（税込） 

体裁：A4変形型・平綴じ 

「ニッポンの名店」－日本一うまい店集めました 

◇ 『dancyu』的「逸品名店」にご案内 
 「揚げもの」の王様 －「田はら」のアジフライ、「三河屋」のいもコロッケ、「よね津」の鯨カツ 
 至福の「まぐろ」  －「あら輝」のまぐろ尽くし、「寿司金」のまぐろ山葵和え 
 「豚肉」のヒーロー －「ローブリュー」の豚すね肉のコンフィ、「寺内」の骨付き豚肉の炭火焼 
 キング・オブ・逸品－「北京遊膳」の北京ダック、「入船」の鮪づくし丼 
 「アジア」の英雄   －「ロンフウフォン」の黒酢の酢豚、「チャイニーズレストラン直城」の麻婆豆腐 

 
 

◇ 創刊 200号記念読者プレゼント 
～『dancyu』厳選「グルメギフト」１万円コースを 200名様に！～ 
これまで『dancyu』誌上で紹介してきた、壱岐の赤うに、泉州の水茄子、近江牛などの逸品食材と、 
オリジナル調理道具 32品目の中から、お好きなものが選べる究めつきの「グルメギフトカタログ」が 

   できましたので、日頃の感謝を込めてプレゼントいたします。 

 

 

◎ セブン-イレブン読者限定プレゼント 

セブン-イレブンで『dancyu』 8月号をお買い上げのお客様に、 
もれなくオリジナル特製若狭塗開運箸をプレゼント！ 

 

 
以 上 


