
 
 

2009 年 10 月 26 日 
 

三条市で７０年の歴史あるメニュー  

『三条名物 カレーラーメン～第二章～』を新発売  

～ 1 0 / 2 7 （ 火 ） よ り 新 潟 県 の セ ブ ン - イ レ ブ ン に て 新 発 売 ～ 
 

セブン-イレブン・ジャパンは、10 月 27 日（火）より『三条名物 カレーラーメン    
～第二章～』（税込 398 円）を、新潟県のセブン-イレブン全店（9 月末現在 341 店舗）にて

発売いたします。 

 今回の商品は、三条カレーラーメン部会ご協力のもと開発。本年 2 月に発売しご好評いた

だいた「三条名物 カレーラーメン」（税込 398 円）の第 2 弾商品として発売するものです。

今回は前回商品よりもさらにカレースープの風味と麺にこだわり開発いたしました。また、   

「鍛冶の街 三条」が栄えて来た歴史とカレーラーメンの歴史には、寒い冬に体が温まり、

仕事に励むことが出来た為に職人達に愛されたという深い繋がりがあるとして、鍛冶職人の

写真を商品ラベルにデザインしております。 

 セブン-イレブンでは、これからも各地域の食文化を重視し、地元のお客様に喜んでいただ

ける商品開発に努めてまいります。 

 

『三条名物 カレーラーメン～第二章～』（税込 398 円） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
※三条名物カレーラーメンとは 

・三条市には、古くからカレーラーメンを提供しているお店が多数あり、現在でも 70 以上の飲食
店がカレーラーメンを提供、地元の方々に愛されています 

・現在では、三条飲食店組合よりカレーラーメンを専門とする「三条カレーラーメン部会」が立ち
上がり、「カレーラーメンマップ」の作成やカレーラーメンシンポジウム等を通じて、街おこし
に取り組んでいます 

以 上 

セブン-イレブンホームページはこちら   http://www.sej.co.jp/ 

・カルダモン・セージ・シナモン等、17 種類のスパイスを使用したカレースープで、

前回品よりも風味を向上 

・麺は 24 時間熟成させ、手もみ工程を加えた麺を使用。スープによく絡む、従来   

よりも長いちぢれ麺で、お店で啜りながら食べる感覚を楽しめる商品 

・三条カレーラーメン部会協力商品 


