
 

 

 

 

2014 年 10 月 17 日  

セブンプレミアムより山形の郷土料理  

『セブンプレミアム 山形のおみ漬』を新発売！ 
～10月20日（月）より順次セブン&アイの各店舗にて新発売～ 

 
セブン&アイ・ホールディングスは、10 月 20 日（月）より東北地区から順次全国のイトー

ヨーカドー（10 月現在 184 店舗）、ヨークベニマル（同 195 店舗）、21 日（火）より東北地区

のセブン-イレブン（9 月末現在 1,085 店舗）合計 1,464 店舗にて、『セブンプレミアム 山形の

おみ漬』178 円（税込 192 円）を発売いたします。 

東北地区では、山形県の郷土料理「おみ漬」（青菜、大根、人参を刻み、しその実で風味付け

した漬物）が漬物メニューとして定番化しており、食卓の一品としても幅広い年齢層の方に  

人気があるメニューです。今回の商品は、「おみ漬」を手軽に家庭の味として楽しめるように  

オリジナル商品として発売いたします。 

セブン&アイ・ホールディングスではこれからも地域の嗜好を踏まえた商品の開発を積極的に

推進することで、より一層地域の活性化に寄与してまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以上 

セブン-イレブンホームページはこちら   http://www.sej.co.jp/ 
 

○信州産のロメインレタスを使用した、

市場でも人気のシーザーサラダ 

○肉厚で食感の良いロメインレタスに 

ベーコン、炒り玉子等で彩り良く 

盛り付け 

○クルトンは石窯で焼いた香ばしい 

バ

ケットを調理することで、カリッ 

とした食感に 

○ドレッシングは、チーズ、アンチョ 

ビソース、レモン果汁、ワイン 

『 セ ブ ン プ レ ミ ア ム  山 形 の お み 漬 』 
178円（税込192円）  

                

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
○旬の山形県産青菜を刻み、大根、人参、しその実、大葉と混ぜ込んだ漬物 

○羅臼昆布の旨みを加えた、自然な旨みと濃厚なダシ感を味わえる仕立て 

○国産のしその実と大葉を加えることで、爽やかな香りが楽しめる商品 

http://www.sej.co.jp/

