
 

                                

 

2015 年 4 月 10 日  

 食卓を彩る初夏のさわやかな味わい！ 

徳島県産の『すだち』を使用した商品を新発売  
～5月12日（火）より順次、関西2府4県のセブン‐イレブンにて発売～ 

 
セブン-イレブン・ジャパンは、5 月 12 日（火）より、関西 2 府 4 県のセブン-イレブン 

（3 月末現在 2,117 店舗）にて徳島県産の『すだち』を使用した商品 3 品を地域限定で順次発売 

いたします。 

関西特有の食文化として、多くの料理にポン酢やすだちを合わせることが知られております。

今回は全国でも有数のすだちの産地である徳島県産のすだちを使用したおにぎりや麺類、惣菜を

順次発売してまいります。 

セブン-イレブンでは地域の嗜好を踏まえた「ご当地」商品や、地域の身近な食材を使用した 

安心・安全で美味しい商品の開発を推進することで、お客様にとって、より「近くて便利」な 

お店を目指してまいります。 

 
＜商品概要＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

以上 
セブン-イレブンホームページはこちら  http://www.sej.co.jp/ 

『すだち香る！牛冷しゃぶポン酢』 
362円（税込390円） ※5月19日(火)発売予定 

 

 

『すだち香る！冷製鶏塩ラーメン』 
426円（税込460円） ※6月30日(火)発売予定 

・淡路島藻塩を使用した塩味のスープに徳島県産すだちを搾ってかけ

る盛夏にさっぱりと召し上がって頂ける仕立て。 

・ジューシーな蒸し鶏を盛り付ける事でボリューム感ある商品です。 

関西の味 

『直巻おむすび すだち香る！真鯛藻塩焼』 
121円（税込130円） ※5月12日(火)発売予定 

 ・瀬戸内でとれた真鯛を淡路島産藻塩でふっくらと焼き 

あげ、徳島県産すだち果汁で香り付けしました。 

・兵庫県産海苔を使用し、地域の食材をふんだんに 

 使ったおむすびです。 

・徳島県産のすだちを皮まで使い風味，香りの良いポン酢に 

仕上げました。 

・牛肉を茹で上げ後に昆布だしと和えることでさっぱりと 

した中にも旨みを感じられる商品です。 

http://www.sej.co.jp/

