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本格的なカスタードプリンを新発売 
～卵・牛乳の“コク”にこだわりました！～ 

セブン‐イレブンでは、原材料に徹底的にこだわった「ほろにがカラメルのカスター 

ドプリン」を 2006 年 4 月 25 日（火）より全国のセブン-イレブン 11,280 店（2006 年 
3 月末現在）で発売いたします。デザートにおいて、幅広い年代の方に好まれるプリン 

をこのたび全面リニューアルいたしました。基本原料である卵と牛乳の “コク”を徹 

底的に追求。プリンの“コク”と甘さを活かすほろにがカラメルを組み合わせた絶妙な 

味わいをお届けいたします。 

「ほろにがカラメルのカスタードプリン」 158 円 

「ほろにがカラメルのカスタードプリン」の特徴 

■こだわりのポイント① 卵 

鶏に与える飼料の配合を考慮した、こだわりの卵を使用。 
卵のおいしさやコクを追求。 

■こだわりのポイント② 牛乳 

北海道根釧地区産地限定のコクのある牛乳を使用。 
牛乳の成分にもこだわり、 乳脂肪分 4.0％以上、 無脂肪固形分 8.5％以上を指定し、 
牛乳のミルク感を追求。 

■こだわりのポイント③ カラメル 

砂糖の焙焼時間及び配合を調整し、 プリンのコクを引き立てるキレのある苦味を追求。 

以上


