
2007 年 11 月 9 日 

安全・安心で美味しい！“宮城県産ほうれん草”を使用 

『宮城県産ほうれん草サラダ』を新発売！ 

～11/13（火）より東北地区のセブン-イレブンにて限定発売～ 

セブン-イレブン・ジャパンは、 “宮城県産ほうれん草”を使用した『宮城県産ほうれん 

草サラダ』(税込 270 円)を、2007 年 11 月 13 日（火）より東北地区のセブン-イレブン 
839 店舗（10 月末現在）で地区限定発売いたします。 

今回の商品は、宮城県内の契約農家で栽培された“宮城県産のほうれん草”を旬の時期 

に合わせて使用。 本来の甘みと旨みが十分に引き出すため、 より生育させたものを厳選し、 

葉肉が柔らかい時期に、野菜本来の美味しさを味わえる生野菜サラダにしました。 

セブン-イレブンでは、地元の素材である“宮城県産ほうれん草”を使用した商品を、 

安全・安心第一として、これからも順次展開してまいります。 

≪“宮城県産ほうれん草”の特徴≫ 

①ほうれん草が最も美味しいサイズ”と言われている長さ約 35ｃｍのものを使用 

（これより短いと苦味成分が多く、長いとえぐみを感じる傾向がある） 

②電解水を使用した減農薬栽培 

（電解水は病原菌を抑える効果があり、農薬の使用量を抑えることが可能） 

③セブン-イレブン独自の低温物流インフラ「コールドチェーン」 

（鮮度、栄養価を保つ物流網にて配送） 

＜“宮城県産ほうれん草”を使用した商品（セブン-イレブン東北地区限定）＞ 

・ 「ほうれん草ごま和え」 （税込 200 円） 
11/8（木）より発売中 

・ 「ほうれん草のマカロニグラタン」 （税込 380 円） 11/20（火）より発売予定 

以 上 

≪「宮城県産ほうれん草サラダ」 
の商品特徴≫ 

● ほうれん草は、葉が柔らかく甘みのある宮城県 

産を使用 

● その他、玉ねぎ、パプリカ、ベーコン、ガーリックを 

彩り良く盛りつけ 

● ガーリック風味の和風ドレッシング付


