
2008 年 2 月 14 日 

愛知県産銘柄牛“あつみ牛”の“上質な味わい”をお届けします！ 

『あつみ牛の牛めし』を期間・数量限定で新発売 

～2/19（火）より愛知県豊橋・豊田周辺のセブン‐イレブンにて地区限定発売～ 

セブン-イレブンは、2008 年 2 月 19 日（火）に、愛知の銘柄牛“あつみ牛”を使用した 

『あつみ牛の牛めし』 （税込 680 円）を愛知県豊橋市・豊田市と周辺店舗 121 店（1 月末現在） 

にて、期間・数量限定で発売いたします。 

今回の商品は、愛知県渥美半島の温暖な気候に育まれ、肉質が柔らかく脂身の甘さが特徴の 

“あつみ牛”のバラ肉をたっぷり使用し牛めしに仕立てました。牛肉は浅炊きにする事でふっくら 

ジューシーに仕上げ、香り、旨味の強いたまり醤油で味付けしています。また、浅炊きにした 

煮汁で御飯を炊き、“あつみ牛”の旨味を余すことなく活かしました。そして今回は、JA 愛 

知経済連様・JA 愛知みなみ様のご協力により、あつみ牛推進協議会を通じて出荷したもののみを 

使用し、商品パッケージにも JA 愛知みなみ認定シールを添付することで安全・安心を訴求してい 

ます。 

セブン-イレブンでは、 これからも各地域の食文化を重視するとともに、 地域の生産者の方々、 

お客様に喜んでいただける地元の食材を使用した商品開発に努めてまいります。 

『あつみ牛の牛めし』（税込 680 円） 

以 上 

≪商品の特徴≫ 

①肉質が柔らかく、脂身の甘さが特徴 

の“あつみ牛”のバラ肉をたっぷり 

使用した牛めし 

②たまり醤油でふっくらジューしーに 

仕上げた牛肉煮に食感の良いごぼ 

う、旨味のある玉ねぎを盛り付け 

③御飯は牛肉煮の煮汁で炊き込むこと 

で“あつみ牛”の旨味を堪能できる 

商品に仕上げ


