
2008 年 10 月 28 日 

地元の名品 “近江牛”を初めて使用 

「近江牛の牛めし」を新発売！ 

～10/30（木）より滋賀県のセブン-イレブンにて限定発売～ 

セブン-イレブンは、滋賀県の黒毛和牛“近江牛”を使用した「近江牛の牛めし」 （税込 
750 円）を、2008 年 10 月 30 日（木）より滋賀県内のセブン-イレブン全店（9 月末現在 
158 店）において数量限定で発売いたします。 

今回の商品は、滋賀県の南東部に位置し、鈴鹿山系を望む丘陵地で育った滋賀県黒毛和 

牛“近江牛”を使用し、牛めしに仕立てました。 “近江牛”は、独自にブレンドされた穀物 

飼料を与えることで、程よくさしが入り、旨味、甘味のバランスがよいのが特徴です。 

滋賀県様にもご協力いただき、パッケージに地産・地消の「おいしが うれしがキャン 

ペーン」ロゴマークを貼付し、安全・安心、地産地消を訴求しております。 

セブン-イレブンでは、これからも、お客様や地元の生産者の方々に喜んでいただけるよ 

う、地元の食材を使用した商品開発に努めてまいります。 

≪「近江牛の牛めし」（税込 750 円）の商品特徴≫ 

◇ 滋賀県の地域包括提携記念第 2 弾のお弁当 

◇ 滋賀県の黒毛和牛“近江牛”を贅沢に使用した牛めし 

◇ たまり醤油で浅炊きにふっくらと仕上げたすき焼き風の味に仕上げ 

◇ 御飯は、牛肉、ごぼう、玉ねぎを煮た煮汁で炊き、牛肉、野菜の旨味を余すこと 

なく味わえる商品 

◇ お好みで使用していただく薬味として、青味山椒を使用した『粉山椒』を添付 

以 上 

“近江牛”とは… 

豊かな自然環境と水に 

恵まれた滋賀県内で最も 

長く飼育された黒毛和種。 

肉はきめ細かく、美しい 

サシ (お肉と脂肪の入交 

じり)が消えないのが特徴。


