
2008 年 12 月 8 日 

果樹王国紀州の代表ブランド “有田みかん” を初めて使用！ 

「有田みかん」を使用した商品を新発売 

～12/9(火)よりパンやデザートとして地域限定にて順次発売～ 

セブン-イレブンは、和歌山県有田市の“有田みかん”を使用した「有田みかんのちぎり 

パン」 （税込 135 円、12/9 発売） 「有田みかんのシュークリーム」 （税込 110 円、12/16 発売） 

を和歌山地区のセブン-イレブン 77 店舗（11 月末現在）において地区限定にて順次発売 

いたします。 

今回の商品は、和歌山県有田市周辺で収穫された“有田みかん”の果汁を原材料にし、 

パンのジャムやホイップクリーム、シュークリームに仕立てて商品化しました。 

“有田みかん” の爽やかな風味と甘味のあるすっきりとした味わいを身近なセブン-イレブ 

ンでお楽しみいただけます。 

また、それぞれの商品には“JA ありだ”様にご協力いただき、 ‘JA ありだ産有田みかん’ 

のワンポイントロゴを包材に記載することで、安全・安心、地産地消を訴求しています。 

セブン-イレブンでは、 これからもお客様や地元の生産者の方々に喜んでいただけるよう、 

地元の食材を使用した商品開発に努めてまいります。 

「有田みかんのちぎりパン」 「有田みかんのシュークリーム」 
135 円（税込） 12/9（火）より発売 110 円（税込） 12/16（火）より発売 

以 上 

“有田みかん”とは… 
有田地区は丘陵地や山の斜面の土壌成分が中性層のため、みかん栽培に大変適しており、有田地区で育った 

みかんはすっぱいみかんが少なく、まったりした味が特徴 

○ ジャム・ホイップクリームに有田みかん果汁を配合 

し、有田みかんのさっぱりした酸味と甘味が味わえ 

る商品 

○ 人気商品のちぎりパンに仕立て、専用の包材を 

使用し、売場での存在感を訴求 

○ カスタードに有田みかんのジャム、ホイップクリーム 

には有田みかんのジャムとみかん果汁を配合 

○ デザートとしてシュークリームに仕立てることで、 

有田みかんのさっぱりした酸味と甘味が味わえる 

商品


