
2008 年 12 月 22 日 

－地域の銘柄牛“くまもと味彩牛”を初使用－ 

「くまもと味彩牛の炭火焼肉重」を新発売！ 
～12／25（木）より熊本県のセブン-イレブンにて限定発売～ 

セブン-イレブン・ジャパンは、熊本県の銘柄牛を使用した「くまもと味彩牛の炭火焼肉重」 

（税込 880 円）を、熊本県内のセブン-イレブン全店（11 月末時点 184 店舗）において、 
2008 年 12 月 25 日（木）～12 月 31 日（水）の間、期間限定で販売いたします。 

今回の商品は、阿蘇外輪山を望む菊池 （県北東部）で育った熊本県産銘柄牛 “くまもと味彩牛” 

を使用し、焼肉重に仕上げました。 “くまもと味彩牛”は、肉質が柔らかく程よい脂肪を含んだ 

霜降りが入っており、ジューシーで深い味わいが特徴です。 

炭火で焼かれた牛肉は風味良く香ばしく仕上がり、肉の旨み成分（肉汁）を閉じ込めて 

ジューシーに焼き上がっております。 

セブン-イレブンでは、地域の原材料を使用し、安全・安心を訴求するとともに、これからもお 

客様や地元の生産者の方々に喜んでいただけるよう、商品開発に努めてまいります。 

「くまもと味彩牛の炭火焼肉重」 （税込 880 円） 

【商品の特徴】 

◇ 熊本県産 3 大銘柄牛の 1 つ、「くまもと味彩牛」を使用した焼肉重 

◇ 肉汁を閉じ込めてジューシーに焼き上げるため、炭火焼きで調理 

◇ コチュジャンや果物等も入った焼肉ダレを使用し、肉の旨味を最大限引き出したお弁当 

※九州における地元銘柄牛を使用した取り組みとして、長崎県においては「長崎県産黒毛和牛の 

牛めし（税込 780 円） 」を、宮崎県では「宮崎県産黒毛和牛の牛めし（税込 780 円）」を期間限定に 

て販売いたします。 

以 上 

「くまもと味彩牛」の特長 

① 豊かな自然環境に恵まれた中で 

飼育された銘柄牛 

② 肉質は柔らかく、程よく脂肪を 

含んだ霜降りになっており、 

ジューシーな深い味わい


