
2009 年 1 月 22 日 

－静岡県との「地域活性化包括連携協定」締結記念 第 1 弾－ 

『大好き！静岡！うまいものフェア』を開催！ 
～1/23（金）より静岡県内のセブン-イレブンにて地産地消・地域のメニューを順次展開～ 

セブン-イレブン・ジャパンは、静岡県との「地域活性化包括連携協定」締結にあたり、 
2009 年 1 月 23 日（金）～2 月 22 日（日）までの約 1 ヶ月間、静岡県内のセブン-イレブン 

全店舗（12 月末現在 448 店）にて、 『大好き！静岡！うまいものフェア』を実施いたします。 

この催しでは、県が推進する食育の取り組みと連動した「静岡食育応援幕の内」（税込 580 
円）、静岡県の銘柄牛を使用した「牛めし」 （税込 680 円） 、B 級グルメの祭典“B­1 グランプ 

リ” で 2006 年と 2007 年の二年連続優勝した地域のメニュー 「富士宮やきそば」 （税込 398 円） 

をはじめとする、 オリジナル商品合計 8 アイテムと緑茶 1 アイテムを発売し、 店内にポスター・ 
POP 等も設置して、地元の商品をお客様に訴求いたします。なお、グループのイトーヨーカ 

ドーの県内全店舗（12 月末現在 5 店）においても一部商品を販売いたします。 

今後もセブン-イレブンではこの包括連携協定を機に、地元の食材を使用した安全・安心で 

美味しい商品の開発等、より一層地域の活性化に努めてまいります。 

≪フェア商品の概要≫ 
◇フェア期間：1 月 23 日（金）～2 月 22 日（日） 

◇実施店舗 ：静岡県内のセブン-イレブン全店舗（12 月末現在 448 店） 

◇商品特徴（価格は税込） 

「静岡食育応援幕の内」 （580 円） ※1/23（金）発売 

◇ 静岡県の優良な原材料をふんだんに使用 

（県産食材：豚ロース・清水港水揚げまぐろ・駿河湾産桜海老・吉田港水揚げ 
しらす・小松菜・三方原産じゃがいも・三島産さつまいも） 

◇ 具材は、豚ロース焼肉、鯖の塩焼き、県産野菜等使用した煮物等、15 品目を使用 

◇ しらすを煮た際の煮汁で炊き上げた旨みのある御飯に、“吉田港水揚げしらす” 

“駿河湾産桜海老”“静岡県産小松菜”を彩りよく盛り付け 

◇ 野菜量目は約 126g とボリュームたっぷりで 1 日の必要量の約 1/3 が摂取可能 

◇ カロリーは約 598kcal と低カロリーで、調味料の醤油・塩についても、美味しさを維持し 

ながら塩分値を抑えたものを使用し、健康感のあるお弁当に仕上げ



「あしたか牛の牛めし」 「静岡するが牛の牛めし」 
（静岡県東部地区の店舗で発売） （静岡県中部・西部地区の店舗で発売） 

※静岡市清水区以東が東部地区となります 

（各 680 円） ※1/30（金）発売 

◇ 静岡県の銘柄牛「あしたか牛」 「静岡するが牛」を使用した牛めし 
◇ “あしたか牛”は「JA なんすん」 、 “静岡するが牛”は「JA 静岡市」にご協力 

いただき、原材料としての使用が実現 
◇ その優良な原材料を、旨みのある“たまり醤油”でふっくら柔らかく煮込んだ 

商品 
◇ 商品のパッケージに、それぞれのブランドを謳ったワンポイントシールを貼付 

◇ 一週間の期間限定商品 

「富士宮やきそば」 （398 円） ※1/23（金）発売 

◇ 静岡県富士宮周辺で昔から食べられている「富士宮やきそば」を再現した商品 

◇ 特徴でもある独特な弾力の「麺の食感」や、 「肉かす」「いわし粉」についても 
再現 

◇ 富士宮やきそば学会の公認商品。パッケージには学会公認のワンポイント 
シールを貼付 

「クラウンメロンパン」（148 円） 

※1 月 23 日（金）発売 

◇高級贈答品でも知られる、静岡県「クラウ 

ンメロン」の果汁を、表面のビスケット 

生地・クリームに配合した風味豊かな 

メロンパン 

◇静岡県温室農業協同組合クラウンメロン 

支所公認商品 

ワンポイントシール



以 上 

「喜作園 山の茶 静岡物語 500ml」 
（147 円） ※1 月 23 日（金）発売 

◇静岡県の山間傾斜地で栽培されたお茶のみ 

を使用 

◇山間地特有の霧が育んだ香りの強い緑茶 
◇清涼感のある味わいと上品な香りが特徴 

「 駿河湾 産桜海 老のか き揚げ 蕎麦 
（お茶揚げ玉）」（430 円） 

※1 月 30 日（金）発売 

◇駿河湾産桜海老のバラ揚げと野菜かき揚 

げ、更に静岡県川根産のお茶を使用した 

“お茶揚げ玉”を盛り付け 

◇桜海老の旨みとお茶の風味を一度に楽しめ 
るかき揚げ蕎麦 

「紅ほっぺのいちごサンド」（290 円） 

※1 月 30 日（金）発売 

◇果実が大粒で香りが高く果汁の多い 

静岡県生まれの品種「紅ほっぺ」を使用し 

たフルーツサンド 

◇紅ほっぺ特有の程よい酸味と、ホイップク 
リームの甘みが相性よく調和 

「富士山の山麓育ちのますの押し寿司」 

（1300 円） ※2 月 6 日（金）発売 

◇富士山の山麓で育った富士トラウトを使用 

した押し寿司 

◇昆布・生姜を組合せる事で風味・旨みある 

仕上がり 
◇富士宮にじます学会公認商品 

「セブン ライスバーガー（静岡するが 

牛）」（230 円） 

※2 月 6 日（金）発売 

◇静岡県の銘柄牛“静岡するが牛”の焼肉と、 

食感の良いごぼうの組合せ 

◇香ばしく焼き上げた御飯でサンドした、 
焼おにぎりタイプのライスバーガー


