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 株式会社セブン-イレブン・ジャパン(本社：東京都千代田区、代表取締役社長 最高執行
責任者＜COO＞：井阪 隆一)は、2012 年『セブン-イレブンの恵方巻』関連商品の予約を、

12 月 19 日（月）より全国のセブン-イレブン 13,685 店（11 月末現在）で開始いたします。                             

※一部商品店頭販売のみ 
 

 2012 年の「セブン-イレブンの恵方巻」では、縁起の良い 7 種の具材を使用した    
「恵方巻」をはじめ、「9 品目の彩りサラダ恵方巻」、フルーツ入りのスイーツ「丸かぶり  
ロール」のほか、今回初めて「節分つみれ汁」、和スイーツの「鬼に金棒塩豆大福」を取り
揃え、ご家族でお過ごしになる節分の食卓提案をいたします。 
 

 なお、2012 年の商品名およびチラシの「恵方巻」と、チラシの「飛翔」については、    
書道家 金澤 翔子氏に“皆様にとって飛躍の年でありますように”という願いを込めて揮毫

き ご う

していただきました。 
 

                 ―  記  ― 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆「恵方巻」の特長 

米をはじめ、海苔、酢、具材にこだわり、美味しさとバランスが整った太巻きに仕上げました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今年初「節分つみれ汁」や「鬼に金棒塩豆大福」等のスイーツも取り揃え 

セブン‐イレブンで全てが揃う！恵方巻の予約開始 

～「“飛躍”の年でありますように」の願いを込めた恵方巻～ 

【予約期間】2011 年 12 月 19 日（月）～2012年 1 月 28 日（土） 

【お渡し日】2012 年 2 月 1 日（水）～3 日（金） 

【主な商品】恵方巻 3本パック(1,140円)、恵方巻（380円）、恵方巻ミニ（260円）、 

    9 品目の彩りサラダ恵方巻 3 本パック（1,170 円）、9 品目の彩りサラダ恵方巻（390 円）、   

節分つみれ汁（298 円）、鬼に金棒塩豆大福（130 円）、丸かぶりロール（380 円）、          

節分そば（398円）等  

      ※価格は税込、3本パックをご予約の方に「オリジナル方位磁石」をプレゼントいたします 

【予約方法】全国のセブン-イレブン店頭レジにて商品予約の旨を店員にお知らせ下さい。 

 

＜おぼろ＞白身魚と海老のすり身を使用した風味の良いおぼろ 

＜穴 子＞「真穴子」を、白焼きにし、清酒を加えた特製タレに絡めて、ふっくらと 

        焼き上げた一品 

＜厚焼き玉子＞鶏の餌からこだわった卵を使用することで、色目が鮮やかで、 

           すっきりとした甘味と、しっとりとした食感の玉子焼き 

＜れんこん＞れんこんを使用することで、歯ごたえにアクセントを 

         ※中国地方のみ、れんこんの替わりに高野豆腐を使用 

＜かんぴょう煮＞塩もみすることで、しっかりとした食感と味染みの良い仕上げ 

＜きゅうり＞みずみずしく歯ごたえがあり食感のアクセントに 

＜椎茸煮＞椎茸の旨みと食感を残し、濃厚な甘味のある味付け 

家族で過ごす節分の食卓提案！ 恵方巻 
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◆「9 品目の彩りサラダ恵方巻」の特長 

恵方巻をベースに、海鮮系具材など 9種の具材にマヨネーズを合わせ、まろやかな味わいに仕上げました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆その他の主な商品（価格は税込） 

 

 

 

 

 

  

節分つみれ汁￥298 鬼に金棒塩豆大福￥130 丸かぶりロール￥380 

魔除けとして使用されるいわしを使

用したつみれ汁。日本近海で漁獲さ

れたいわしとあじをベースに、とろろ

芋を添加することでやわらかな食感

のつみれに仕上げ。 

鬼の金棒に見立て、細長く仕上げた

大福。生地はもち米から蒸し上げて

つく、本来の製法で仕上げ。北海道

産のあずきを使用したあんは、甘さ

を抑え程よい塩味。 

ホイップクリームとイチゴ・バナナ・キ

ウイをスポンジで巻き、さらにブラッ

クココアクレープで包んだロールケー

キ。 

 

 

 

 

 

 

  

国産石臼挽き蕎麦粉の 

八割蕎麦（温/冷）2食入 

￥498 

こだわり石臼挽き国産蕎麦粉の 

節分そば￥398 

石臼挽き蕎麦粉の 

節分かき揚げ蕎麦￥380 

 

 

 

 

 

 

 

 

       以上 

セブン-イレブンホームページはこちら      http://www.sej.co.jp/ 

＜海鮮サラダ＞柔らかいサーモン、プリプリの海老、プチプチとした食感の 

           ししゃも卵を合わせ、マヨネーズで和えた一品 

＜カニ風味かまぼこ＞タラとイトヨリを原料とした、食感の良いカニカマ 

＜厚焼き玉子＞鶏の餌からこだわった卵を使用する事で、色目が鮮やかで、 

           すっきりとした甘味と、しっとりとした食感の玉子焼き 

＜れんこん＞れんこんを使用することで、歯ごたえにアクセントを加えました 

＜かんぴょう煮＞塩もみすることで、しっかりとした食感と味染みの良い仕上げ 

＜きゅうり＞みずみずしく歯ごたえがあり食感のアクセントに 

＜椎茸煮＞椎茸の旨みと食感を残し、濃厚な甘味のある味付け 

■書道家 金澤 翔子氏について 

 1985年生まれ。5歳から母でもある金澤 泰子に師事して書

道を始め、精力的に創作活動を展開。2012 年ＮＨＫ大河ドラ

マ「平清盛」の題字を担当し、ますます注目を集める。 

新発売 
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