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株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：古屋 一樹）は、    
10 月 9 日（火）より『7 品目のピクルス』を始め、漬物の定番商品をリニューアルし、全国のセブン‐イ
レブン 20,600店（9月末現在）にて発売いたします。 
セブン‐イレブンはこれまで、持ちやすいカップ型の容器で、量目を食べきりサイズにした “カップデ

リ”シリーズを展開してまいりました。今回はサラダや惣菜に続き、漬物も加えてシリーズの品揃えを  
拡大いたします。 
今回発売する『7 品目のピクルス』は、7 種類の素材の特性に合わせて「ピクルス液の濃度」「漬け込み

時間」「加重（重し）」を変えており、すっきりとしたお酢の酸味もありながら、素材本来の味・食感を味わ
える商品に仕上げました。おつまみやおかずに“プラス 1品”として、幅広いお客様のご利用を想定してお
ります。 
セブン‐イレブンは、今後もより「近くて便利」にご利用いただけるよう、お客様がお買い求めやすい

商品を拡充してまいります。                  ※一部取り扱いのない店舗もございます。 

―商品概要―  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                    

以上 

※一部地域により取り扱いのない店舗もございます。 

おつまみやおかずに！プラス 1品の‟カップ漬物“ 

『7品目のピクルス』を発売 
10月 9日（火）より定番商品のリニューアルに併せて順次発売 

『７品目のピクルス』 
価 格：200円（税込 216円） 
発 売 日 ：10月 9日（火）以降順次発売 
発売エリア：北海道、東北、関東、長野山梨、中国 

より順次拡大 
特 長： 
・容器をカップ型にすることで、持ちやすく、様々な素材を楽
しめる食べきりサイズのピクルス。 

・ピクルス液は、3種類のお酢をブレンドしており、まろやか
で甘味のある食べやすい仕立て。 

・7種類※の素材それぞれの特性に合わせて、漬け込み時間と
ピクルス液の濃度を変更することで、素材本来の味・食感を
引き立たせる味わいに。 

※トマト、きゅうり、パプリカ、蓮根、大根、人参、オリーブ 

『だし醤油で食べる！おつまみ長芋』 
価格：税込 216円 
発売日 ：10月 9日（火） 

以降順次発売 
・長芋のシャキシャキした食感を楽
しめるごろっとした大きさ。 

・かつおの風味が効いただし醤油で
さっぱりとした仕立て。 

『からっキュウ』 
価格：税込 216円 
発売日 ：10月 9日（火） 

以降順次発売 
・にんにくの風味が効いており、お
つまみにもぴったりの一品。 

・漬け込む回数を 2 回から 1 回に 
変更し、パリッとした食感に仕立
て。 

『香る一品！３種のぬか漬』 
価格：税込 216円 
発売日 ：10月 23日（火） 

以降順次発売 
・ぬか漬けの定番素材である、 
きゅうり、人参、大根の 3 種類
を揃えた商品。 

・乳酸発酵させた米ぬかを使用
し、香りと酸味のバランスが 
良い仕立て。 


