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株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：古屋 一樹）

は、10 月 1 日（月）より、セブン‐イレブンの「おせち」の予約受付を、全国のセブン‐      

イレブン（8 月末現在 20,596 店舗）とセブン‐イレブンのお届けサービス「セブンミール」

（https://7-11net.omni7.jp）にて開始いたします。また、セブン‐イレブンの公式アプリ「セブン

‐イレブン アプリ」会員の皆様には早期予約特典をご用意しております。 

昨今、年末年始の過ごし方が多様化している中、2019 年のセブン‐イレブンの「おせち」は、

様々な組み合わせをお楽しみいただける商品を取り揃えました。 

昨年約 14 万食を販売した『寿おせち三段重』に加え、1名様用の『和のおせち（小鞠）』や、

伝統の味と技が随所に光る『加賀屋監修おせち二段重』、ハレの日を盛り上げる洋風の『ごちそう

オードブル』等、食卓シーンに合わせた「おせち」をはじめ、『炭火焼和牛ローストビーフ』等の

パーティーメニューまで、年末年始の様々な過ごし方に対応できるメニューを豊富にラインアッ

プしました。 

なお、今年も和食料理家・加藤道久氏の知見を取り入れ、1品 1品に妥協のない品質を追求いた

しました。定番の「数の子」は、二度漬けすることで出汁感を向上したほか、「ブリの照り焼き」

には骨から取った出汁を使用したタレに変更するなど、具材それぞれの製法にもさらに磨きをか

け、見た目にも彩りが華やかな「おせち」に仕上げました。 
 

－「おせち」概要 － 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

こだわりの原材料・製法をさらに追求、彩りも華やか 

セブン‐イレブンの「おせち」予約受付開始 
～10 月 1 日（月）より店頭、インターネットにて受付を開始～ 

様々なライフスタイルに対応 

『寿おせち三段重』 

【 価 格 】： ＜宅配＞15,700 円（税込 16,956円）※締め切りは 12月 8日（土） 
＜店渡し＞15,000 円（税込 16,200 円） 

【販売エリア】：全国 ※全国宅配可能（沖縄県・離島を除く）宅配は店頭予約のみ 

【商品特長】：丹波篠山産黒豆や鹿児島県産黒豚等、厳選された素材を使用。 

       伝統的なおせち具材を揃えた、セブン‐イレブン一番人気の三段重。 

【具 材 】：丹波篠山産黒豆、三陸産いくら醤油漬け、鹿児島県産黒豚の角煮、数の子、 

       鹿児島県産ブリの照り焼き、有頭海老の艶煮、栗きんとん（安納芋使用）、 

       帆立貝柱焼き（うにソース）、伊達巻、紅白蒲鉾等 全 25品目 

※写真はイメージ 

 

http://www.omni7.jp/


 

 

 
 

 

 
 

   
 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『加賀屋監修おせち二段重』 

【 価 格 】：20,000 円（税込 21,600 円） 
【販売エリア】： 全国 

【商品特長】： 北陸の名宿「加賀屋」の味を詰めたおせち。宇小藤雄 総料理長 

        が監修し、北陸の素材や料理を取り入れた二段重。 

【具 材】： 鮑うま煮、鹿児島県産ブリの珠洲塩焼き、伊達巻、能登豚の角煮、 

        白海老炒り煮、にしんのいしる焼き、のどくろ酢漬け、数の子、 

 紅白蒲鉾、栗きんとん（五郎島金時使用）等  全 26品目 

『和のおせち（小鞠）』 

【 価 格 】：4,600 円（税込 4,968円） 
【販売エリア】： 全国 

【商品特長】：「寿おせち三段重」の厳選具材を使用し、定番の選りすぐり具材を 

   しっかりと盛り込んだ彩り豊かな 1名様用のおせち。 

【具 材】： 丹波篠山産黒豆、有頭海老の艶煮、煮物（筍、椎茸、人参、手鞠 

麩他）、三陸産いくら醤油漬け、数の子、紅白なます、紅白蒲鉾、 

        あい鴨スモーク、金柑甘露煮、松前漬け等  全 17品目 

※写真はイメージ 
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■予約開始日：10月 1日（月） 

■お 渡 し 日 ・ 締 め 切 り 日 ：12月 30日（日）～12月 31日（月）渡し⇒12月 26日（水）締め切り 

                                 12月 31日（月）渡し⇒12月 28日（金）締め切り 

※【アプリ会員限定】早期予約キャンペーンについて 

11月 18日（日）までに対象商品のご注文で 500nanacoポイントをプレゼント。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■予約開始日：10月 1日 （月） 
■締め切り日：12月 16日（日） ■お渡し日 ：12月 29日（土）～12月 31（月） 

以 上 

『極尽おせち三段重』 

【 価 格 】：30,000 円（税込 32,400 円） 
【販売エリア】：全国 

【商品特長】：最高級の素材を最高の技で仕上げた 

       究極のおせち。 

【 具 材 】  ：大海老煮（アメリケーヌソース付）、 

都城和牛のローストビーフ（ロースト

ビーフソース付）、北海道産炙りたら

こ、たぐり湯葉巻等  全 33品目 

『海鮮おせち二段重』 

【 価 格 】：22,000円（税込 23,760円） 
【販売エリア】：全国 

【商品特長】：厳選した海の幸を集めた風味豊かな 

 海鮮おせち。 

【 具 材 】 ：鮑うま煮、サザエ煮、有頭海老の艶煮、 

        蒸しズワイガニ爪、帆立貝柱塩麹焼き、 

       子持ち昆布等       全 26品目 

《パーティーメニュー 一例》 
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― おせち予約概要 ― 

『ごちそうオードブル』 

【価格】 ：9,000円（税込 9,720円） 
【販売エリア】：全国 

【商品特長】：ローストビーフやスモークサーモン 

 などの人気メニューを贅沢に揃えた

洋風オードブル。 

【具材】  ：国産豚のバーベキューソース仕立て、 

       ローストビーフ等   全 16品目 

※写真はイメージ 

 

『炭火焼和牛ローストビーフ』 

【 価 格 】：3,000円（税込 3,240 円） 
【販売エリア】：全国 
【商品特長】：国産黒毛和牛を使用し、スライス済を 

1 枚ずつ手で盛り付け。相性の良いオリ
ジナルソース付。 

【セット内容】：国産黒毛和牛のローストビーフ約 150g

ローストビーフソース 10g×3 個、西洋
わさび 3g×2個 


