
 
 

 

2018年 3月 2日 

 
温めずに美味しい！お花見等の行楽にぴったり！ 

素材・調理法にこだわった彩り豊かな「予約限定弁当」 
3月 10日（土）より予約受付開始 

 

株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：古屋一樹）は、

3 月 10 日（土）より、全国のセブン‐イレブン 20,260 店（2018 年 2 月末現在）とセブン‐      

イレブンのお届けサービス「セブンミール」にて、“予約限定弁当”『華 －はな－』『錦 －にしき－』

『雅 －みやびー』の 3商品のご予約を開始いたします。 

“予約限定弁当”は、お花見等の行楽にぴったりな彩り豊かな豪華な弁当です。家族や親戚、   

友達等との集まりが増えるこの時期の食事シーンに合わせて、いつもより“特別な気分”を味わって  

いただけるよう、セブン‐イレブン専用工場の優位性を活かし、ひと手間かけて調理した豊富な  

おかずや、まぜご飯を詰め合わせて仕上げました。 

 セブン‐イレブンでは、安全・安心な商品の開発、販売を通じ、多様化するお客様の生活や社会の  

環境に寄り添い、より一層「近くて便利」なお店を目指してまいります。 
 

－商 品 概 要－ 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
      
『雅 －みやび－』 834円（税込 900円） 

 

 

 

 

 

 

※『華』、『雅』はプラス 50円で、『錦』は同一価格で「せいろ蒸し赤飯」に変更できます。 

【予約概要】 
◆予 約 開 始 日：3月 10日（土） 
◆予 約 方 法：全国のセブン‐イレブン店頭にてご予約の旨を店員までお知らせください 

「オムニ 7」サイト内のセブン‐イレブンのお届けサービス「セブンミール」 
でもご予約を承ります（http://7-11net.omni7.jp） 

◆ ：3月 12日（月） 

＜特 長＞ 

・西京味噌で銀鮭の旨味を引き出した「銀鮭の  

西京焼き」や、味付けに国産牛脂を使用し、   

コクのある味わいに仕立てた「牛ごぼう煮」  

など計 11 種類のおかずを詰め合わせた   

豪華弁当。 
 
・煮物は、素材の美味しさを引き出す為、素材 

ごとに煮込み、炊き合わせました。 
 
・「小松菜御飯（小海老煮）」「赤しそまぜ御飯」 

「塩昆布枝豆まぜ御飯」の 3種類のまぜご飯を

使用し、彩り豊かに仕上げました。 
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＜特 長＞ 

・「紅鮭の塩焼き」や「とり
天」など計 10 種類の  
おかずと、「小松菜御飯
（小海老煮）」、「竹の子
まぜ御飯（枝豆）」を詰め
合わせました。 

 

＜特 長＞ 

・「紅鮭の西京焼き」や
「牛しぐれ煮」など計 
10 種類のおかずと、
「山菜御飯（いくら醤油
漬け・小海老煮）」を  
詰め合わせました。 

 

『錦 －にしき－』 1,436 円（税込 1,550円） 

以上 

『華 －はな－』 1,065円（税込 1,150円） 
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