
 

2022年 2月 10日 

トマトの美味しさがぎゅっと濃縮 

いわき市産トマト使用 ロコモコ丼を発売！ 
～2月 16日（水）以降、いわきエリアの店舗より順次発売予定～ 

 

株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：永松文彦）は、

いわき市産のトマトを使用したロコモコ丼を、福島県内のセブン‐イレブン店舗 455 店（2022 年

1月末現在）にて、2月 16日（水）より順次発売※いたします。 

いわき市と当社は、2016 年に地域活性化包括連携協定を締結し、相互協力のもと、継続して  

地域の活性化に向けた取り組みを行っています。この度、日本のフラ文化発祥の地である    

いわき市と連携し、日本有数のハウストマト産地であるいわき市のトマトを使用して、ハワイの 

人気料理であるロコモコ丼を商品化いたしました。加熱することで甘みが増すトマトをデミグラス

ソースに使用することで、ハンバーグやご飯にソースが絡み、トマトならではの甘みや旨味が  

存分に味わえる商品です。 

セブン‐イレブンは、今後も地域の優良な原材料を使用したオリジナル商品の販売を通じて、 

地域の活性化と、生産者を含む地域の皆様を応援してまいります。 

※一部店舗では取り扱いの無い場合がございます 

＜商品概要＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

※軽減税率対象商品の税込価格は、消費税 8%で表示しております。 

※お会計の際は、税抜価格の合計に消費税額を計算し、1円未満は切り捨てとなります。 

『デミソースのロコモコ いわき市産トマト使用』 

価格 ：550円（税込 594円） 

発売日：2月 16日（水）いわき市を中心とした 80店舗 

    3月 1日（火）福島県全域拡大 

特長 ：国産牛骨と玉ねぎ、人参、セロリ、トマト等を赤ワインでじっくり煮込んだデミグラス

ソースは、トマトの甘みや酸味が特長です。別添えの野菜をハンバーグや目玉焼きに 

加え、ソースと絡めてお召し上がりいただけます。 

パッケージには「フラシティいわき」のシールを添付。 

以上 

※フラシティいわき 

ロゴイメージ 


